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VSlkommen hSrliga sommar!!
Lunch-meny

Dagens fangst av fisk. Det havet erbjuder idag. 160 kr
Serveras alltid med sdsongens bésta gronsaker.
V8ra medarbetare beskriver garna.

Fisksoppa Mollésund med vit fisk frén Lagom 150 kr
vasterhavet, sjbkokta, handskalade rékor Stor 180 kr
Serveras med husets aioli & v8rt nybakade bréd

Hamburgare p§ Emmavis Serveras pd GI-bréd, 150 kr
[jummen sallad med bénor och tomatsalsa.
Kravkoéttet frén Gréna Gardar p§ Orust, rikt p& Omega 3.

Dagens blandade sallad med fetaost, Kalamata- 135 kr
oliver och husets grénsaker & érter

Gnocci med ugnsrostade sm§ tomater, 145 kr
ruccolapesto, en blandad sallad, grillad zuccini
& smakrika korvar frn Narproducerat pd Orust.

Alla huvudrétter kan serveras som barnportion

Smorgdsar pa grovt brod

Generos riksmorgas 145 kr

med sjékokta, handskalade rédkor

Sill & aggmacka 115 kr

Sillen landad och beredd p& Orust, KRAV-godkédnda &gg

Keso & rodlokssmorgds 105 kr
Desserter & Godsaker

Aggost med nykokt bjérnbérsmyita. 60 kr

Ett Mollésundsrecept

4 sm& pannkakor p8 Dinkelmjél, nykokt 60 kr
bjérnbérssylt & en kula vaniljglass frén Lejonet o Bjérnen

Alla réatter lagar vi frén grunden, med stor omtanke
och med s8 mycket lokala rvaror, som vi bara kan.

Vialkommen!
Berit & Gunnar
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A la carte meny
18.30 - 21 (sista bestéllning)

Latta sommarratter

Gazpacho Serveras med parmesanbrod 85 kr
Toast Larsson, en gener6s hoég stenbitsrom, 120 kr
nyss kommen ur havet och varsamt hanterad

av LL314 Shetland p8 Mollésund

3 sorters ostar VVra medarbetare beskriver gdrna! 130 kr
Serveras med v8r tomatmarmelad & Solmarka kndckebréd
Husets sillbricka 3 sorters sill, Solmarka knéacke- 110 kr
bréd och lite svensk farskpotatis.

Huvudratter

Nykokta havskréftor féngade i vattnen utanfor 180 kr
Mollésund. Serveras med husets aioli.

Stor hel Kungsflundra med skirat smoér, 255 kr
och en generés h6g med féarsk pepparrot fr8n Fj&rds
Lammligg frdn Orust Brdsserat & I8ngkokt i vitt vin 260 kr
Serveras p8 en badd av ugnsrostad kélrot,

med sm& morétter och vitvinsskum.

Kviéllens nyfangade fisk 250 kr
V8ra medarbetare beskriver gdrna!
Emmas risotto med inspiration frén Udine! 160 kr

Serveras med nykokta rédbetor, parmesan & grén sparris
Alla huvudrétter kan serveras som barnportion

Desserter & Godsaker

Husets dggost med nykokt bjornbérssylt 65 kr
Passionsfrukt briilée med myntamarinerad frukt 95 kr

Choklad tarte p8 Chocovic-choklad med en liten 85 kr
klick vispgrddde och sdsongens bar & frukter

Glasscoupe med gridddglass & sorbeter fr8n Lejonet 70 kr
& Bjérnen, sdsongens frukter & en liten klick vispgradde
Husets tryfflar 2 st 25 kr

Alla réatter lagar vi frén grunden, med stor omtanke
och med s8 mycket lokala r8varor, som vi bara kan.

Védlkommen!
Berit & Gunnar
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